Trenciansky samospravny kraj
Tlacova sprava

TEMA MESIACA MAREC: SKOLSTVO

Trencin, 18. marec 2016
Vo vedomostiach o pive a pivovarnictve sutazili

ey O e 20 stredoskolaci z celého Slovenska

1 5. VYROCIE ZALOZENIA
&

Sutaz Studentov gastronomickych odborov Trencdiansky
pivny someliér si v TrenCine nasla svojich priaznivcov uz po
Stvrtykrat. Tento rok sa do sutaze, ktoru organizuje Stredna
odbornd Skola obchodu asluzieb na Jilemnického ulici
v Trenéine v zriadovatelskej pdsobnosti TrenCianskeho samospravneho kraja (TSK), prihlasilo
viac ako 20 stredoskolskych druzstiev z 9 strednych Skl z celého Slovenska i zo susednych
Ciech. Sutazilo sa vo $tvrtok 17. marca 2016 v Gastrocentre pod Brezinou v Trengine.

,Moderna gastrondmia pontka moZnost podavat k jedlu rozmanité pivné napoje. Obluba piva
na vys$ej urovni rastie aj vdaka malym pivovarom, ktorych v poslednej dobe pribida a ktoré
pripravuju $pecifické piva. Otvaraju sa Specialne pivné reStauracie a rozrasta sa aj pocet typov
a druhov piva. Vediet sa orientovat’ v tejto problematike a skibit chut piva s pokrmom, to je
prave kizlo $ikovného pivného someliéra,“ ozrejmila opodstatnenost sitaze riaditelka SOS
OaS Maria Hanéinska. Dodala, Ze sutaz spojila $koly, ktoré chcu pripravovat odbornikov
vtomto odbore a prispiet tak k pozdvihnutiu urovne servirovania piva na Slovensku.
Sutaziacim someliérom sa v Gvode prihovorila i vedica Odboru $kolstva a kultdry Uradu TSK
Daniela Hil¢ikova. Popriala im vela $tastia a Uspechov nielen na TrenCianskom pivnom
someliérovi, ale aj v dalSom $tudiu a profesijnom Zivote.

Sutaz sa od svojho 2. roCnika sa rozSirila aj o sutazné discipliny v odbore kuchar.
V trencianskom Gastrocentre sa sutazilo v ¢apovani piva a priprave mieSanych pivnych
napojov (sutazna kategéria ¢asnik) atieZ v priprave a servirovani pokrmov na baze piva
(kategéria kuchar). Titul pivny someliér si zaslUZia podla organizatorov sutaze ti Ziaci, ktori
poznaju charakteristické vlastnosti rozli¢nych druhov piva, vedia ho skladovat, oSetrovat a tiez
ponuknut vhodny druh piva k zvolenému pokrmu. Vitazov sutaze urcila 5-Clenna porota pre
kazdu kategoriu, zostavena z odbornikov v danej oblasti.

Praktickej Casti predchadzal kratky vedomostny test, ktory preveril teoretické znalosti
sutaziacich v odbore. To, ako sa stredoSkolakom v jednotlivych disciplinach darilo, si priSiel
pozriet aj trenCiansky Zupan Jaroslav Baska, ktory nad podujatim prevzal zastitu. ,Som velmi
réd, Ze sa prave na SOS Jilemnického organizuje takéto sttaz. Studenti z viacerych strednych
odbornych skdl si mézu otestovat’ vedomosti v praxi a porovnat’ sa s kolegami z inych skol
v ramci celého Slovenska,“ uviedol Zupan. Zaroven vyjadril presvedcenie, Ze sutaziaci najdu
uplatnenie vo svojom odbore, kedZe rozrastajuci sa pivny priemysel je Coraz uzSie prepojeny so
servirovanim chutovo priznanych pokrmov. Vitazom osobne pogratuloval k Uspechu v sutazi
a odovzdal im zaslUzené ocenenia.

TrenCiansky samospravny kraj dakuje organizatorom sutaze, ako aj jej uCastnikom za
reprezentaciu TSK, ale aj za podporu remesla a pozdvihnutia Urovne gastronémie na
Slovensku. Vysledkova listina sutaze sa nachadza v pripojenom subore. Odbornym garantom
sutaze bol Pivovar Urpiner Banska Bystrica.

SOS 0a$ Jilemnického Trengin v sitazeni pokracuje aj dalej. V aprili, konkrétne v diioch 4. -
5. 4. 2016 pozyva do svojich priestorov na juniorsku someliérsku sutazi Vitis Trophée Junior
2016 — Majstrovstva someliérov Slovenska.
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